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Klare Rindsuppe mit 5,550 €

‘ .. Frittaten 9©&&%
‘/ .. Leberknddel & ®@ &%

Kaspressknodel & &@ &

Saisonale Cremesuppe

Essen ist nicht nur Nahrung, sondern auch ein Moment,
in dem Familie und Freunde zusammenkommen, um das Leben zu geniefSen.

Warum nicht
Wiener Schnitzel?

Die Bezeichnung ,,Wiener
Schnitzel” geht zurlck in
die Anfdnge des 19Jhdt.
Das ,echte“  Wiener
Schnitzel wird mit
Kalbsfleisch zubereitet und
darf auch nur dann als
solches bezeichnet
werden. Bei uns
bekommen Sie als
Alternative zum Schweins-
auch jederzeit ein
Hahnerschnitzel.

Kaiserschwammer! aus
Waidhofen an der Ybbs

Regionalitat ist einer unser
Kernwerte. Seit Oktober
2021 beziehen wir Bio
Shiitake Pilze von Familie
Klob, die diese Pilze auf
ihrem Bauernhof GroR
Kaiserreith in St. Leonhard
am Walde zlichten.
Der Shiitake ist ein
ausgezeichneter

Speisepilz, hat einen

vorziiglichen milden
Geschmack und  sein
Aroma ist einfach

ausgezeichnet.

7 .,
. ,//// INCK qeri qeqessern

Schnitzel vom Schwein 90 @&
Butterreis | Erdapfel 15,50 €

Preiselbeeren

Schnitzel vom Huhn 9@ ®
Butterreis | Erdapfel 17,50 €

Gebackene Schweinsmedaillons & ®@&©
Erdépfel | Sauce Tartar 19,50 €

Cordon bleu ) ®&®

Pommes frites | Preiselbeeren 18 €

Kalbsbraten &)@ &%
Butterreis | Erdapfel 18,50 €
Jagerrostbraten ©©@ &%

zarte Rinderschnitte in Pilzrahm-Speck-Sauce
Serviettenknddel 20 €



Srisely vom (:’.6 »ill

Schmankerlteller ©59& @

gegrillte Hihner- und Schweinsfiletstiicke
gebackenes Schweinsmedaillon

Pommes frites | Gemuse | Grillsauce 18,50 €

Hcdhnerfilet vom Grill 99&®%)
in Krduter-Rahm-Sauce
Mandelbéllchen | Gemise 17 €

(T merfriselie (Tlate

Mostviertler Salat ©5@
gegrillte Hiihnerstreifen und Schnabelberger Grillkdse

auf Blattsalate der Saison | Krduterdip | Birnen Chutney

Steirischer Backhender/salat ©)®@®
auf gemischtem Salat

mit Karbiskernen und =61 16,50 €

Fitnessteller &%

gegrilltes Schweins- u. Hiihnerfiletstick

Krauterrahm Dip | Gemiuse | an gemischten Salat 15 €

Gemischter Beilagen Salatteller 5 €

16,50 €

»Gewlirze sind der Puls
des Lebens!*

Ein Betriebsausflug brachte
uns in das kleine Ortchen
Sprognitz bei  Zwettl.
Die  Besichtigung  der
Fa. Sonnentor lehrte uns
einmal mehr wie wertvoll
& kostbar unsere Natur
doch ist. Ob Krauter und
Gewiirze, Salz, Tee oder
sogar Kaffee, alles Bio.
Doch  nicht nur die
Bioqualitat lasst uns in
Sonnentor-Produkte
vertrauen, der intensive
und trotzdem so natirliche
Geschmack  sowie die
Regionalitat verbinden uns
mit Sonnentor.

Fir unser Grillgut verwenden wir

Crillgewirzsalz von

Sonnentor

Frisch aus Opa’s Garten

Von Frihjahr bis Herbst
beziehen wir frisches Obst,
Gemiise und Salate aus
unserem  Gemdusegarten.
Dieser wird von Johann
Kerschbaumer (Seniorchef
des Hauses) als Hobby und
Ausgleich  zum  Alltag
betreut. Es ist fir lhn wie
fir uns ein schones Gefihl,
direkt und frisch, je nach
Saison, ernten und direkt in
unserem Betrieb weiter
verarbeiten zu kénnen.



Veganer Klassiker

Dinkel hat einen herzhaft
nussigen Geschmack und
war schon im Mittelalter das
bevorzugte Getreide zum
Brotbacken. Dinkel ist sehr
gut vertraglich, da dieser
ballaststoff-,  mineralstoff-
und vitaminreich ist. Mit
Wurzelgemise verarbeitet
servieren wir unsere
Laibchen auf einem
Karotten-Orangen Dip, die
ein echter Wirtshaus-
klassiker der veganen Art
geworden sind.

Bockshornklee

ist ein fester Bestandteil
vieler Gewilrzmischungen.
Die aromatischen Koérner

verfeinern allerlei
vegetarische Gerichte mit
Linsen, Spinat oder

Erdapfel, aber auch Fleisch
vom Lamm oder Schwein
und Fisch lassen sich damit
schén abschmecken.
In Afrika oder Asien findet
man Bockshornklee im Brot.
In Sudtirol hingegen
wird er gerne zum Wirzen
von Kase verwendet.

Auch Bauerin Maria
Pechgraber vom
Schnabelberg mengt ihrem
Kase Bockshornklee bei und
verleiht ihm so seine ganz
besondere Aromatik.

auf Karotten-Orangen Dip
Erdépfel 15 €

mit Bockshornklee

Erdépfel | Preiselbeeren 14,50 €

Mostviertler Falafel @
mit Hirse und Erbsen (. ﬁucy\ﬁeﬁ/\/ MOGLICH)

auf Blattsalate der Saison | Rote-Ruben Creme | Grillkase

auf Erdpfel-Vogerlsalat
Sauce Tartare 18 €

Erdépfel | Gemise 22 €

Gemtise-Dinkellaibchen \ﬂf&ﬁ/\/ U

N

N

Gebackenes Zanderfilet ©) Gé= @@

Saiblingsfilet nach Miillerin Art 9% &%

Gebackener Kdse vom Schnabelberg ©59®

15,50 €



